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Mewnu og buffet ud af huset 2020

Galder i perioden 13.5 - 27.6

Menu wmin., £ cov.
Grgnne asparges L Rrydderurts-acg med That-sauce
eller
Hvide asparges, rillette af varmrgget Laks og krydderurter, malt- toast melba og

Rold kapers-citron sauce
Forretten Romwmer anrettet ph tallerken. *Der vazlges samume forvet til alle bestilte kuverter. Der medfplger

hemmebagt brpd og Naturmarliks smgr til forretten.

000
Hgjrebs filet fra Freygaard naturkveeg med sauce af markehampignon og
reduceret olksesky, gstershatte-timbale, salat af blombeal, risyltet fennikel og
ramslgg samt nye kartofler dampet med tomat og) peberrod.
000
Chokoladebund med hybenrose-bavarots hertil syltet vabarber
3 retter 208,-kr. 2 vetter 232,-kr. + evt. Levering

Buffet min. 12 cov.

Hvide asparges, villette af varmrgget Laks og krydderurter,
malt- toast melba og) kold kapers-citron sauce.

Sprangt vadehavs lam weo ramslggs-majo og gstershatte-timbale.

Tervin af Hopballe kylling med syltet agurie og salater.

oO0
Udvalgt udskaering af Freygaards naturkveey
sSalat af spidskil, gulerod og) persille hertil rygeosteereme og pufiet boghvede

Nye kartofler L peberrod og tomat samt blomkalsgratin

000
Chokoladebwnd med hybenrose-bavarois hertil syltet vabarber
Hjemmebagt brgol og Naturmeeliks sugr

288,- Kr. pr. cov. + evt. levering.

VL bruger glologiske produketer og viivarer sé vidt mullgt. Alt korn/mel vi bruger glkologisk primaert fra
Skeartoft Mglle.

Servicen retuneres SAMLET og RENGIORT. Vi tager gerne hensyn til allergier
m. v, dlogy wadl der ph beregunes et elstra gebyr for dette.



