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h o s PI A & ™MADS

Sommep La’[e Niqlﬁ onscjoq’s menu.

A”e onsc]oq i juli og (Je l(gbpsjre i aug.

\/i c°|l>ner> L@H«zne’l |<| 17.30.
Bopdpeservahon KUN i llicJSPummeJ[ 17.30 J[iI 18.00 LQPGHGP LommeP man l)aPe ](opl)i

Fisl«zn;
\/es]ler’l]cws l(isL indboqf i qudclerur’fsmousseline serverel mecl nye Lapfoﬂer og persi”escnuce |'|erfi|
scnlcni o]( Lorn, J[cmq, urfer og sommerqr’;zﬁnjl. ]94,— LP.

Kedet;
Lanqllidssjfeqjl oxe  Ball Jlip” serveret med Iquq]l kartoffel l[qlch med hqluleosjl og sommerurter, Tzatziki
og Coleslaw. 194,- ke.

BQPI’IQI(DP*G*;
FisLel[PiLo(Je”eP, l[is|<el[i|ejf, l[PiLa(Je”eP serverel med pom. I:PiJIQS. og Lolde sauce €”€P pasjlo og

L@CISCIUCQ. DPiS pr. COv. 9;2,— I<P.

DQSSGPi;

old chokoladekage serverel med sommerkompol og vaniljeiscreme
Kold chokoladekag f med ompot og vanil

Eller
lesk-kaffe €4, ke.

God A](]len i NOQDBV



